COLLEGE EDOUARD LARTET Retour sommaire

Menu du mois de Septembre/Octobre 2021
Entrée : Buffet de crudités tous les jours PAI

Semaine du 01 3/09/2021

ates mozzarella Crudités bio -

ek

Frites

Roti de veau bio I

AB Escalope soja/blé

Cantal Yaourt fermier bio

Haricots plats et PDT

|
Crumble aux pommes bT Fruit
Semaine du 06 au 10/09/2021 =
Taboulé Salade Nicoise Pates au surimi Tomates bio féta

Poélée de légumes bio E
=

Quiche aux trois fromages

SRR
Pates bio Ratatouille bio

Saute de veau bio Fricassé de poulet bio Eﬁ Roti de porc aux pruneaux
= =

Ceeur de blé

Fruit

Lo
Ile flottante Brie Emmental '
Gateau au chocolat ‘@ Fruit
Semaine du 13 au 17/09/2021
Salade mixte Pizza Melon Riz aux crevettes
Purée maison Petits légumes bio I Semoule bio Duo de haricots
® I -
Saucisse  @a%m Filet de poulet aux Couscous de Iégumes bio  F55) Steack @ e
champignons G=*m Eﬁj
Coulommiers Fromage blanc bio Edam Yaourt bio
|
Poire chocolat Fruit

Tartelette aux fruits S8

Fruit

Semaine du 20 au 24/09/2021
28 Tomates mimosa
=

Pates a I'Ttalienne

Piperade bio m

Salade piémontaise Macédoine mayonnaise

Frites Courgettes au safran Boulgour bio EE

Omeiette parmentier Steak haché bio B Réti de porc

________ ?@g; Sauté de veau bio
@ Yaourt bio Eﬁ Cantal Gouda Comte
Fruit Barre glacée Tarte au citron % Fruit
Semaine du 27/09 au 01/10/2021
Charcuterie Concombres a la créme Ebly andalouse Crudités

Gratin de légumes Pommes forestiéres

Jardiniere de légumes b Pates bio

Roti de veau bio P Poulet fermier bio @ Marée du jour Bolognaise de légiimes bj
s Sacana \’“g: ]
Bleu Blche de chévre Fromage blanc bio Camembert
Fruit Créme anglaise et Rose des sables % Fruit
R éculoos
b« Patisserie ou p| t%/\))\ :

2e H : Produit issu

complet fait maisgh/ (2 Reoduit label de I'Agriculture’, roduit local
17 Chef % Rinloai e
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